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q kersia. METHODE D'HYGIENE AUTOMATISEE : UNE GAMME DEDIEE AU ROBOT

NVENTING A FOOD SAFE WORLD

DESINFECTION DES MANCHONS TRAYEURS/
LAVEURS OU BROSSE

Chauffe-eau classique

» Objedtf : Limiter les

s — ROBOCID contaminations aroisees entre
Hyproclor V4 s o
a7 | ALCALINCHLORE ACIDE chaque vache traite au robot
A Désinfectant P —— Détartrant et Détergent
Anti-tartre Compatible avec les
Limite maximum manchons et circuits
TP4, N° BIOCIDE* : 8005 d’utilisation 75°C ensilicone
Utilisable a haute
tempeérature __ PR . v :
o _ N 1805 | N S ‘ PERFO GRIF +
Generateur d'eau bouillante - o .
A base d'adde peracetique (5%0) et de peroxyde
w . dhydrogene (26,2%)
ROBOLIN . F Désinfedant pour les
- LN brosses ou les mandhons :
AI'CA,UN NONCHORE | trayeurs/laveurs P4
Detergent =
Anti-tartre y UN3265
Compatible avec A i !; C
les manchons et z
circuits en silicone mllm B TRAYU‘]S ‘\\'{:f“
Utilisable & haute YRS PE 00 D8 R
temperature Obijectif : Limiter la contamination et entretenirla peau des trayons avant et/ou apres la traite robotisée
UN 1824
- .
ROBOSPRAY SUPREME GLYCOLAC SPRAY ROBOSPRAY IODE
Nicersia O
\ Glycolac Spray Xiarsa .
slozzsgliearz ozl ane Abase d'adde Lactique o/ Abased'iode
Bactéridde (EN 1656) etadde Glycolique === Bactéridide (EN 1656)
Enrichi en agents hydratants Bactéridde (EN1656) Une des formulles les plus
- Cosmélique renforcde grace a des teneurs devées L Wdugam :
TP3, NBIOCIDE* : 7955 TP3, NBIOCIDE : 66483 enGya&ing, dérivedeLanoline etAloé Vera TP3, \° BODE®: 41645 ppm ciode

Désinfeoﬁon# Désinfiction * Désificton —
Cosmétique — Cosmétique | — cosmétiue [} ——

*Utilisez les biocides avec précaution. Avant toute utilisation lisez I'étiquette et les informations concemant le produit. Avant toute utilisation, assurez-vous que celle-ci est indispensable, notamment dans les lieux fréquentés par le grand ‘v k

N
A\ ,
public. Privilégiez chaque fois que possible les méthodes altematives et les produits présentant le risque le plus faible pour la santé humaine et animale et pour I'environnement. . e rs l a ®
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